
MENU FIN DE AÑO 2025
MENU CAP D’ANY 2025

NUESTROS APERITIVOS DEL MAR
ELS NOSTRES APERITIUS DEL MAR

******  

½ BOGAVANTE CON LANGOSTINOS, CIGALAS Y CARACOLES DE MAR

½ LLAMANTOL AMB LLAGOSTINS, CIGALES I CARGOLS DE MAR

****** 

A ELEGIR ENTRE // A TRIAR ENTRE:

 LENGUADO CON SALSA DE ALMENDRAS // LLENGUADO AMB SALSA D’ATMELLES

 MEDALLONES  DE RAPE  CON CREMA  DE  GAMBAS  //  MEDALLONS  DE  RAP  AMB
CREMA DE GAMBES

 COCHINILLO ASADO  AL HORNO AL ESTILO SEGOVIANO /// GARRIT AL FORN A
L’ESTIL SEGOVIA

 SOLOMILLO DE TENERA CON ESCALOPA DE FOIE Y REDUCCION DE PX ///  FILET
DE VEDELLA AMB ESCALOPA DE FOIE I REDUCCIO DE PX

                                                         ******

POSTRE SAN SILVESTRE

BODEGA:
Agua/aigua mineral
Blanco/blanc Conde de Albarei ( D.O. Albariño )
Tinto/negre Tamaral  ( D.O. Ribera Duero )

    Cava Rva. Real Freixenet
Selección/seleccio de cafes, uvas/raim de la suerte/sort y/i bolsa/bossa 
cotillón/cotillo
Selección de licores/seleccio de licors

    Precio por persona:  110 € iva incluido // Preu per persona: 110 € iva inclos


